
محسّن خبز

 محسنات الخبز هي مضافات غذائية تضاف إلى مكونات العجين لتحسين جودة 
الخبز، طيلة فترة الحفظ



Améliorant pour pain

دقيق قمح، حامض الأسكوربيك، أنزمات

للحصول على نتائج أفضل، أضف لكل 100كغ من دقيق الفارينة عند بداية الخلط 50غ من محسّن الخبز 
محلول في كميّة من الماء، خالية من الملح

في مكان جاف بعيد عن الرطوبة و الحرارة

 المكونات

طريقة الإستعمال

الحفظ

Ingrédients 

Mode d’emploi

Conservation 

Ingrédients : Farine de blé, Acide ascorbique, enzymes

Pour un meilleur résultat, pour chaque 100 kg de farine ajouter 50g d’améliorant au début du 
mélange.

À conserver dans un endroit sec, frais et non humide 

محسّن خبز


