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Farine de blé, levain de blé dévitalisé et déshydraté, farine d'orge malté

Recette :

Farine Fournnée au levain (gr) 1000
Pate fermentée (gr) 200
Eau (qgr) 620-640
Sel (gr) 18
Levure (gr) 10
Améliorant TAYARA (gr) 5"
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Mode de préparation :

1ére Vistesse (min) 10

Q@ 25100797 @) 267100798

e contact@tayara-distribution.com

250°C dzy>250

: panill adyhn

3) dgVt de gl s dlalsdl -

2éme Vitesse. (min) 10 (d8u85)dall de sl
Température de la pate (°c) 24-25 (d>y3) Ol Byly=> doyd
5 éﬁ : Pointage (min) 60 (dads) ol d>ly 83
: . - Division/Boulage (gr) 200 (§) sl
P ot Détente (gr)- 15 (d8.85) Oosll doly 3o
e A Fermentation - 45-60 min - d5.5360-45 sl 830
: : cuisson’ 25min da3525 Lakll
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