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Composition
Farine de blé, farine de seigle, gluten de blé, farine d'orge malté torréfie,
enzymes, agent de traitement de la farine E300.

Recette ey ' dangll

Farine banette (gr) 1000 - (&) cwb @d>
Pate fermentéee (gr) 100 (&) dyoxa digxe
Eau (gr) 640-660 (&) W]l
. Sel (gn) 18 (&)aln
Levure (gr) 15- (&) by
Améliorant TAYARA (gr) 5 c o (8) Qs
Mode de préparation : o panil aan
1ére Vistesse. (min) 10 (d2x83) JoVl de ) - dbtsdl
2éme Vitesse (min) - 10 T (dad5)dsll depull
Température de la pate (°c). 24-25 (d>)3) Ol Byly> &>_p
Pointage (min) - 30 (diss) il d>l) 830
Division/Boulage (gr) 200 8 ]
Detente (gr) 15 d8.85) el c1>b 80
Fermentation. 90min/24°C d>)>24 da.8> 90 el XS
cuisson 22min 43,8522 Lebl

240-250°C d=y>250-240
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