PREMIX POUR PAIN




Prémix pour Pain de Mais &)1 Liguo Al 8320 ausyi

Composition &yl

Billes de mais extrudés, protéines de blé (ouwigla) ao0all guiqu dbgiwll 8)3)1 wign
(gluten), farine de mais, sel, graines de : o L illsibrs | 41 sl gy alo, B3l &Bo
tournesol, émulsifiant : E 472e, épices, '. | ninall cilaall weddl &ba Jilgi | E 4726

farine d'orge malté torréfié, extrait . o e
d'épices, enzymes, agent de traitement «@udall alleo Jole loyidl  Jylolll aols

de la farine : E300 e _ E300

Recette : AR I . : dangll
Dosage : 30-40 % W bee TN o % 40-30 : yalaall
Farine de blé 7,000 Kg
Prémix Mais 3,000 Kg

EFauenv. 51 |
Levure 0,200 Kg

Améliorant TAYARA 5gr

Mode de préparation :

Pétrissage : 4 min. en 1ére vitesse et 6 min. G583 6 g depw Jgl uo @il8a 4 1 gl 620
en 2éme vitesse depw puli Lo
Température de la pate : 25 - 26 °C 26C° - 25 : qaell 6)lpp dg)o
Pointage : 20 min. 46163 20 :wdgll aolyl
Division : paton de 200 gr ¢ 200 gji 2bs el apusf
Détente : 20 min. a6185 20 :aulifl anlyl
Faconnage : au choix JUid U s Jubudl
Apprét: 40 min.a 25 -27°C 27C° - 25 yu 6)lpp dojay asus 40 paaill 620
Cuisson : 25 min.a 210 °C 210C° 6)lpo dojay 46162 25 inghll 620
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