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: Composmon
Farine de blé, graines (tournesol, I|n sesame soja concasse] farme
de- mais, gluten de blé, sel, levain de sigle et de blé devrtallses et
deshydratees farine de blé malte émulsifiant E472e, enzymes

R'ecette.:; i T B o.o.nng

~ Farine pain multigrains (gr) 1000 - (§) u_g,oJl FRETA ,odk@m
Pate fermentée (gr) 200 (§) Byese dume :
Eau (gn) 600 (&) Lol
- Lewure (gn) 15/20 . (&) Syoz>
Améliorant TAYARA (gr) 5. - () puue
‘Mode de preparatlon el ;uchl adypny
 1ére Vistesse (min) F0:- rmateinr '4.9.,.93 ngl acjun aunbdl -
2éme-Vitesse (min) 10 © - (dady)dsWl deswll
: Température de la pate (°c C) 24-25 (d>y2) ol Hl> i->p
.‘,:._,'(«.” PR i i Paintage (min) - 20 () PSR CUR AV
SRS - ~- Division/Boulage (gr). 2000 - (E) esaddl
% " 2 Détente (gr) 10 (d.83) Onzenl] &)y G
Fermentation.  60-75 min da,8575-60 sl 8ie
~cuisson 25min d&,8525 Lebll

230-240°C d>y>240-230
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