PREMIX POUR PAIN




Prémix pour Pain Complet Jolall psll i) 6390 dus)s

Composition » dbdl

Issues de blé, farine de blé, protéines de 208l gyigy, o0all @w6s o0dll cilodio
blé (gluten), sel, levain de blé dévitalisé et wabnall g JBsall 208l giac ,alo,(gwiglo)
déshydraté, farine d'orge malté torréfig, E471 Llai 2 2ol cilaodl wesl 815>

emulsifiant : E 471, enzymes, agent de Ca o ol e
traitement de La farine : E300. E300 :@usall allao Jole oy

Recette : : e : dangll
Dosage : 40 % B L o % 40 : polsall

Farine de blé 6,000 Kg
Prémix Complet 4,000 Kg
Eau env. 6l

Levure 0,200 Kg

Améliorant TAYARA 5gr

Mode de préparation :

Pétrissage : 4 min. en 1ére vitesse et 6 min. G583 6 g depw Jgl uo @il83 4 : gl 620
en 2éme vitesse depw puli Lo
Température de la pate : 25 - 26 °C 26C° - 25 : qaell 6)lpp dg)o
Pointage : 20 min. 46165 20 gl dslyl
Division : paton de 200 gr ¢ 200 gji 2bs guaell apuss
Détente : 20 min. a6185 20 :aulifl anlyl
Faconnage : au choix JLiBd Ul o Jududl
Apprét: 40 min.a25-27°C 27C° - 25 gy 8)lp dojay a6 40 paaill 630
Cuisson : 25 min.a 220 °C 220C° 8)lp anjar as16o 25 1wnghll 620
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